
 

 
CORSO DECORAZIONE E INTAGLIO DI FRUTTA E VERDURA 

  A.S. 2009-10 
 

L’ARTE DELLA DECORAZIONE, serve ad esaltare l’aspetto visivo del cocktail, di un piatto di portata o di 
un buffet. Una decorazione realizzata sul bicchiere  o sul piatto, in un bar o in un ristorante, serve per 
differenziarsi da altri locali dove vengono proposti cocktails e drinks di varia natura in modo spesso 
anonimo. La decorazione dovrà essere principalmente, composta da prodotti commestibili.  
 

 
COSTO DEL CORSO € 300,00.  Inizio lezioni febbraio 2010 

Tutti i lunedì dalle 17.00 alle 20.30, per un totale di 15 ore 
 
 

All'inizio del corso verrà regalato un set di attrezzature per intaglio 
ad ogni partecipante 

Al termine del corso verrà rilasciato un attestato di partecipazione 

 

DIDATTICA 
 

1. Il colore,  le armonie, il contrasto dei colori, gli utensili ed il loro uso * 
2. Le decorazioni per cocktails * 
3. Le decorazioni per il piatto di portata * 
4. Le decorazioni di frutta e verdura  per buffet** 

 
 
 
                     * Esercitazioni pratiche individuali 
                      *Al termine della lezione buffet di fine corso e consegna degli attestati. 

 
 

 

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

RESPONSABILE  DIDATTICO ED ORGANIZZATIVO: 
PROF .SERGIO MARINI GRASSETTI 

E-MAIL sergio.mg@libero.it 
          

 

ISTITUTO D’ISTRUZIONE SUPERIORE 
Commerciale “Albert Einstein”  –  Alberghiero “Anto nio Nebbia” 

Cod. Fiscale: 80011310424      Cod.Istituto: ANIS00800X 
Sede Alberghiero: Via Abruzzo - 60025 Loreto (An) 

Sede Commerciale: Via San Francesco, 34 – 60025 Loreto (An) 
Tel. 0717507611 (sei linee telefoniche) – Fax 0717507660 
E.mail: info@einstein-nebbia.it   –   www.einstein-nebbia.it 

 


