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Ore Note

1 = Orientamento al corso 8 ORARIO
2 = Marche: cucina, territorio e cultura 10 lun-ven:14.30-19.30.
3 = Sicurezza al lavoro 25

4 = Start up d'impresa 25 In grassetto ore tutoring Caterina Cognigni
5 = Orientamento al lavoro 10

6 = Comunicazione e organizzazione 10 Assistente stage: Caterina Cognigni
7 = Igiene e pulizia 10

8 = I reparti di cucina 20 Codocente: Marta Fraternali il 26 aprile 2010
9 = I cibi 70

10 = Specificità culinarie marchigiane 60 ESAMI 15.06.2010
11 = Cucina Etnica 24 Dalle 9,00 alle 13,00 e dalle 14,00 alle 18,00
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