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Presentazione 

 
La finalità del corso per ADDETTO PRODUZIONE PASTI è 
quella di fornire una ottima preparazione, anche pratica, nella 
preparazione delle principali pietanze (antipasti, primi, secondi, 
dolci), accompagnata da conoscenze relative al menù, 
all'organizzazione della cucina, al rapporto con la sala, ecc., in 
modo da permettere agli allievi di inserirsi efficacemente sia in 
strutture alberghiere che ristorative. 

Il percorso formativo avrà una durata complessiva di 950 ore, di 
cui 670 saranno svolte in aula e/o nei laboratori o lezioni 
itineranti e al termine delle quali all’allievo verrà somministrata 
una scheda attitudinale al fine di individuare la struttura più 
idonea all’interno della quale potrà completare il proprio 
percorso formativo.  

SINTESI DELL’INTERVENTO FORMATIVO: 

Laboratorio di cucina 

Elementi di diritto 

La sicurezza e la prevenzione 

Bilancio di competenze in ingresso 

Matematica 

Italiano – storia 

Alimentazione/igiene 

Orientamento in uscita 

Informatica  

Inglese 

Agli allievi che parteciperanno ad almeno il 75% delle ore corso 
verra’ rilasciato un attestato di qualifica 1° livello (valido ai sensi 
della legge n. 845 del 1978). 

IL CORSO E’COMPLETAMENTE GRATUITO. 
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