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i Da nord a sud, la nostra arte culma-;

i rla in mostra -_ |
Alberghiero Pmbblcor, 300 student, = assagg] idi polenta alla carbonara i

'} crostoso-di Urbino, crescia ai ciccioli con tartufo bianco di Asqualagna, 1

: boslreugo di' Apecchio, per un fotale di 1.600 assaggi.

i Alberghiero Cingoli, 600 alunni, 1.500 assaggt di doléi tipici, tra

{ serpe di Cingoli alle mandorle, cava]luc::l, frustino, crescia, foghata diff

i Fiuminata, nod::m al vino. i
. Alberghiero SantaMm‘laleesaro L 050 alunm 17700 assaggidi
i porchetta e morefta di Fano: i

Alberghiero di Loreto, 900 alunmi; 1600 assaggL tra po]lelto inj
i potaochlo salumi del Conero, verdure all’olio. loretano, pecorini ¢ con- z
fetture dell’entroterra, 14 sapa e.vincisgrassi del Nebbia, ricetta del 1779.
i Alberghiero Panzini di Senigallia, 1.370 alunni, 2.000 assdggi tra i
{ teglia di stoccafisso alla senigalliese, salumi di frattura, dolce di Pio IX
j e cupola. di Senigallia. = 1
i . Alberghiero di San Benedetto del Tronto alunmi 800, 1:700 assaggi
tra olive ascolane, alici, mvoltini di verza, sugarello e orzo, ncotr.a cl
J marmellaia di castagne di Acquasanta. ,
- Alberghiero di Porto Sant’Elpidio, 600 studenu 1,500 assag trag
: coniglio in porchetia, maccheroncini di Campofilone, ﬁ:m di fegateﬂf con i
olio di Falerone pane pesche della Val d’Aso, vino cotto. |
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