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Inaugurazione del Nuovo Centro Documentazione 
e studi enogastronomici 

 
L’I.I.S. Commerciale Alberghiero “Einstein-
Nebbia” di Loreto ha inaugurato il Centro 
Documentazione e studi enogastronomici, 
arricchendo così la sua offerta formativa iniziata 
quest’anno con l’attivazione del Master 
universitario “Cultura e Marketing 
dell’Enogastronomia e dell’Ospitalità” fino alla 
futura realizzazione 
del Premio 
Internazionale di Alta 
Cucina “Gioacchino 
Rossini Gourmet”. 
Sono intervenute 
all’evento istituzioni 
che, grazie al loro 
apporto, hanno reso 
possibile la nascita di 
questo servizio. Alla 
presenza del 
Dirigente Scolastico 
Dott. Gabriele 
Torquati ed ad un 
nutrito gruppo di 
alunni ed insegnanti, 
hanno preso la 
parola: il Vice 
Sindaco di Loreto Dott. Paolo Nicoletti, il Direttore 
del Master Prof. Gian Luigi Corinto, il Presidente 
della Fondazione Carilo Dott.ssa Ancilla 
Tombolini, l’Assessore alle Politiche Agricole della 
Provincia di Macerata Prof.ssa Paola Cardinali, 
l’Assessore alla Pubblica Istruzione della 
Provincia di Ancona Maurizio Quercetti e il Vicario 
della Santa Casa di Loreto Padre Stefano Vita.  
All’incontro erano presenti anche, l’Assessore alla 
cultura Dott.ssa Maria Teresa Schiavoni, il 
Presidente della Pro Loco “F.C.L.” Dott. Delio 
Droghetti, il Rettore dell’Unitre Dott. Paolo Mario 
Galassi l’Ispettore scolastico Dott. Italo Tanoni. 

Dopo la presentazione si è tenuta l’inaugurazione 
della biblioteca con componenti d’arredo, tavoli, 
sedie, computers, scaffalature, di pregiate 
rifiniture rendendo l’ambiente all’avanguardia nel 
suo scopo.  
Essa nasce per gli utenti dell’Istituto che a vario 
titolo si avvicinano all’opera di formazione: siano 

essi giovani 
studenti o adulti in 
cerca di istruzione. 
L’opera è in 
funzione del 
mantenimento e 
della conoscenza 

dell’identità 
enogastronomica 

marchigiana e 
nazionale con 
un’ottica aperta 
all’europeismo e 
all’internazionalità. 
Il servizio dispone 
di archiviazione 
informatizzata e 
offre a chi ne 
faccia richiesta 

una consulenza guidata per studi e ricerche, 
attività di prestito, documentazione ordinata per 
aree tematiche dei testi e organizzazione di corsi 
e progetti di formazione. Il funzionamento si 
avvale dei numerosi studenti diversamente abili 
presenti all’interno del “Nebbia”  promuovendo 
così un’attività di integrazione.   
Al termine un pranzo presso la sala “Riviera del 
Conero” dell’Istituto Nebbia, dove gli alunni delle 
classi quinte di cucina, sala bar e ricevimento  si 
sono presi cura degli ospiti dimostrando ancora 
una volta la loro estrema professionalità e 
meritandosi pienamente il plauso dei presenti.

 
 


